
先付け
五島産水烏賊 筍 独活 菜ノ花 ふき味噌和え

造里
岐宿産桜鯛 富江産平目 三井楽産水烏賊

温物
五島美豚塩蒸し

春キャベツ 若芽 ポン酢餡 胡麻

焼物
鰤木ノ芽焼き

干し柿クリームチーズ 酢取り茗荷

揚物
五島産金目鯛揚げ出汁
青さ餡 黄身卸し

焜炉
壱岐産鮑小鍋仕立て
鮑の肝ソース

食事
石鯛五島茶漬け 薬味 山葵 錦胡麻

甘味
苺あんみつ

長崎県産そのぎ茶アイスクリーム

料理長 山本 祐輔
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